
LA CARTE

Le restaurant des Jardins de l 'Évei l  est
le  l ieu idéal  pour mieux comprendre
l 'or ig ine de ce que nous mangeons.

 
Partez à la découverte des goûts et
des saveurs grâce à un savoir-fa ire

local ,  art isanal  et  de saison.  
 

A iguisez votre sensib i l i té  autour du
mieux-manger,  ouvrez votre appét it

aux produits  d ' ic i  et  repartez les
papi l les  évei l lées .

 
Carte uniquement le  soir  et  le  week-

end.  Le midi  en semaine nous 
proposons  des menus du jour .

 

by Vincent



Gratinée d 'Art ichaut à la Mozzarel la Fumée.
 
 

L'Oignon dans Tous ses Etats,
Et  Os à Moel le .

 
Carottes de couleur 

Et  Tartare de Couteaux aux Epices Orientales

 
 

La Cr iée du moment Nacrée,  
Croûte à l 'encre de Seiche,  

Pet its  Pois  Braisés et  Crémeux de Langoust ines.
 

Le Pressé de Bœuf Confit  à l 'A i l  Noir ,  
Tomates Rôt ies d 'Antan.

 

Le Suprême de Poulet fermier Fumé au Foin,  
Pressé de Pommes de Terre et  Jus à la Sauge.

 

MENU DES JARDINS

PLATS

DESSERTS
 
 

Le Br ie chaud à la Rhubarbe.
 
 

L'Abricot Rôt i  Nougatine Pistache 
Et Glace Lavande.

 
 

 La Soupe de Fraise à l 'H ib iscus 
et  Tui le au Chocolat .

 
 

La Pavlova aux Fraises et  C itron Vert .
 
 
 

 

32€

ENTRÉES

Merci  de nous informer de toutes al lergies ou intolérances al imentaires Nous avons
sur s imple demande la l iste des al lergènes à votre d isposit ion.



Oeuf Parfait ,  Saucisse de Molène Snackées 
et  écume de Pesto Rouge.

 
Foie Gras Mi  Cuit  à l 'Art ichaut,  Chutney de Mangue 

et Br ioche Toastée.
 

Le Mi l le-Feui l le  de Langoust ines au Blé Noir ,
Mayonnaise au Curry Rouge.

 
  

Le Retour de Pêche Nacrée 
et Coco de Painpol  au Cidre.  

 
Le Ris  de Veau Poêlé,  Jus de Veau au Whisky,

Crémeux de Choux Fleurs .
 

Les Côtes d 'Agneau au Romarin,  
Légumes du Moment.

 
 

 

MENU DE L 'ÉVEIL  

PLATS
 

DESSERTS
 

45€

ENTRÉES

Merci  de nous informer de toutes al lergies ou intolérances al imentaires Nous avons
sur s imple demande la l iste des al lergènes à votre d isposit ion.

 

 
Le Br ie chaud à la Rhubarbe.

 
 

Abricots Rôt is ,  Nougatine Pistache et Glace
Lavande.

 
 

 Soupe de Fraise à l 'H ib iscus 
et  Tui le au Chocolat .

 
 

La Pavlova aux Fraises et  C itron Vert .
 
 
 



Mil le-Feui l le  de Langoust ines au Blé Noir ,
Mayonnaise au Curry Rouge.

 
-
 

Foie Gras Mi  Cuit  à l 'Art ichaut,  Chutney de Mangue 
et Br ioche Toastée.

 

 -
 

Le Retour de Pêche Nacrée 
et Coco de Painpol  au Cidre.  

 
-
 

Le Ris  de Veau Poêlé,  Jus de Veau au Whisky,
Crémeux de Choux Fleurs .

 
-
 
 

 

MENU DÉCOUVERTE 62€

Merci  de nous informer de toutes al lergies ou intolérances al imentaires Nous avons
sur s imple demande la l iste des al lergènes à votre d isposit ion.

 

 
Le Br ie chaud à la Rhubarbe.

 
 
-
 

Abricots Rôt is  Nougatine Pistache Et Glace
Lavande.

 
 
 
 

 



À LA CARTE

E N T R É E S

Grat inée d 'Art ichaut 
à la Mozzarel la Fumée.

9,00

 

L'o ignon dans tous ses états ,
Et  Os à Moel le .

 

9,00

Carottes de couleur 
Et  Tartare de couteaux 
aux Epices Or ientales .

 

9,00

Foie Gras Mi  Cuit  à l 'Art ichaut ,  
Chutney de Mangue 
et  Br ioche Toastée.

 
 

14,00

Le Mi l le-Feui l le  de Langoust ines 
au Blé Noir ,

Mayonnaise au Curry Rouge.
 

14,00

Oeuf Parfait ,  Saucisse de Molène Snackées 
et  écume de Pesto Rouge

 

14,00

* * *



La Cr iée du moment Nacrée,  
Croûte à l 'encre de Seiche,  

Pet its  Pois  Braisés 
et  Crémeux de Langoust ines.

 

Le Retour de Pêche Nacrée 
et Coco de Painpol  au Cidre.  

 
 

Le Ris  de Veau poêlé ,   
Jus de Veau au Whisky,

Crémeux de Choux Fleurs .
 
 

Les Côtes d 'Agneau au Romarin ,  
Légumes du Moment .

 

P lat  végétar ien au f i l  des Saisons

P L A T S

17 ,00

Le Pressé de Bœuf Conf it  
à l 'A i l  Noir ,  

Tomates Rôt ies d 'Antan.
 
 

17 ,00

Le Suprême de Poulet fermier Fumé au Foin,  
Pressé de Pommes de Terre 

et  Jus à la Sauge.
 

17 ,00

23,00

23,00

23,00

* * *

16 ,  00

Merci  de nous informer de toutes al lergies ou intolérances al imentaires Nous avons
sur s imple demande la l iste des al lergènes à votre d isposit ion.



D E S S E R T S

Le Br ie chaud à la Rhubarbe.  

MENU AR BUGEL 

Comme les Grands :  

8,00

 

* * *

Soupe de Fraises à l 'H ib iscus 
et  Tui le  au Chocolat .  

Le Pavlova in Love aux Fraises ,  
et  C itron Vert .

9,00

9,00

9,00

JUSQU'À 12 ANS

14€

Desserts  :

Abricots Rôt is  Nougat ine P istache
 et  Glace Lavande.

Criée du moment Nacrée,  
 

Le Pressé de Bœuf Conf it  
 

Suprême de Poulet  fermier
 

serv i  avec de la purée et  des Légumes
 
 

Glaces et  Sorbets
  

Boissons:
 
 
 
 

Sirop à l 'eau Monnin
Fraise,  Grenadine,  Banane Kiwi

Menthe,  C itron
 
 
 


